


TORT —tonyr;

ztozony najczesciej Z KilKORYaean
ciasta, przetozonych kemens
cukierniczym, konfiturami'i przsyeny
kremem, polewg, marcepanemy
owocami kandyzowanymi'|
ozdobiony.



|. w zaleznosci od
rodzaju ciasta
uzytego do
wypieku spodow:

= Biszkoptowe,
= Biszkoptowo-ttuszczowe,
= Bezowe,

= Kruche.




Il. W zaleznosci od UZAYCHNIIEERILS
przektadania:

sSmietankowe,
"Owocowe,
=Kakaowe,
=mKawowe,
="Inne.
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Proces' proc UKy

=Produkcja podstaw,
=Przygotowanie mas,
=Przektadanie spodow,
=Dekoracja wyrobow.

=Przygotowanie
SUroOWCow,
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Masa Ticino'=plaSV A VAN

* 400 g - cukier puder(przesiany
50 g - glukozy

20 g - zelatyny
350 ml - wody

Rozpuszczamy w wodzie zelatyne1'giukoze
po czym dodajemy puder ,caty czas mieszajacees

 Gotowa biata masa cukrowa stuzy
do obktadania tortow, deserow i ciasteczek.
Wystarczy rozwatkowac, mozna dowolnie
barwic I aromatyzowac.



DragantpasuliaiEe

* masa cukiernicza z cukrUNPUE IRV,
i wody, wyrob z takiej'masy

e cukier puder 1,00 kg
maka ziemniaczana 0,20 kg
ocet 0,01 kg
zelatyna 0,01 kg
woda 0,14 kg
Zelatyne moczysz w wodzie.
Podgrzewasz do rozpuszczenia i mieszasz
z maka i cukrem. Na koncu dodajesz ocet.
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L WALDZY

Biszkopt czekoladowy
Bita Smietana
Biszkopt czekoladowy
Bita Smietana

Biszkopt czekoladowy




<4——— Krem kakaowy
Biszkopt kakaowy
Krem kakaowy
Biszkopt kakaowy
Krem kakaowy
Biszkopt kakaowy

Krem kakaowy

Biszkopt kakaowy




Polewa kakaowa

Krem kakaowy z dodatkiem galaretki

Wisnie nasgczone spirytusem

Biszkopt czekoladowy




Polewa kakaowa

Blat czekoladowy

Marmolada morelowa

Blat czekoladowy




